
 

Chef ’s recommendation 

        

  Pulkautaler mixed grill plate with french fries, mustard         24,50 €           

  Grigliate miste di carne con senape e patate fritte 

 

1.Turkey spit with sesame seed stuffed with smoked cheese      18,50 € 

 and bacon with salad and potato wedges 

Spiedini di tacchino farcito con pancetta e formaggio affumicato, 

con insalata e patato wedgese 

 

2. Farmer’s „ Gröstl” in pan  /Contadina „ Gröstl” in padella   16,50 € 

 

Grilled Halloumi cheese with salad/ Halloumi formaggio         16,50 € 

Sirloin steak with fried onions and Potato Wedges                  21,50 € 
Arrosto di manzo con cipolle e Potato Wedges                  

Pepper Steak with hot sauce and croquette                              25,50 € 

Filetto di manzo ale pepe verde con crocchette 



Chef ’s recommendation 

  

Breaded veal liver with parsley potatoes, tartar sauce                         17,50 € 

Fegato di vitello impanato con patatea l prezzemolo e salsa tartara 

 

Pumpkin seed breaded chicken breast  with potato-lettuce salad          16,50 € 

Pollo fritto ala “Stiria” con  insalate  patate –verde  

3. Roasted pike pearch fillet /fish/  with vegetables                              20,50 € 

 Filetto di Luccio Perca  alla griglia con verdure lesse, potate 

 

4. Bacon-wrapped pork medallions  w.pepper sauce and croquettes     18,50 € 

Filetto di maile con pancetta alla griglia salsa al pepe verde, con crocchette 

 

Pork fillet strips with creamy mushroom sauce and dumplings           17,50 €                  
Strisce filetto di maiale  con salsa cremosa ai funghi e gnocchi 

 

Steamed leg of venison with wilde mushroom sauce,                           20,50 € 

blueberries and potato croquettes 

Carne di cervo con salsa funghi-mirtilli e crocchette di patate  



 

 

Soups/ Small Dishes 

          Creamy pumpkin soup   / Minestra di crema  di zucca                  5,90 € 
  

 ”Old Vienna” beef soup with vegetables, noodles and boiled beef 

  “Vienna” zuppa con verdure, tagliatelle, bollito di manzo              5,90 € 

  

        Homemade beef soup with liver dumplings, sliced pancakes or noodles 

 Brodo di manzo "fatto in casa" con gnocchi di fegato, o tagliatelle 4,90 € 

  

        Cold roast pork with fresh horseradish, mustard, Vienna bread 

  Arrosto di maiale freddo con rafano fresco e senape, panino  11,50 € 

       Small beef stew with Vienna bread 

 Piccolo stufato di manzo con panino                                                10,50 € 

 Frankfurter sausages with mustard, horseradish and Vienna bread 

 Salsicce di Francoforte con senape, rafano e pane di Vienna 7,50 € 

 



 

 

                     Viennese Dishes 
 La cucina tradizionale viennese 

          Traditional Wiener Schnitzel / veal/ with potato salad                 23,50 €                
Traditional  Cotoletta alla Viennese /vitello/ con insalata di patate 

5. Schnitzel "Vienna" (pork) 240 grams with potato salad               16,50 € 

 Snitzel Cotoletta alla "Vienna" (carne di maiale), 240 grammi         
 con insalata di patate  

   6.Fine innards of calf with bread dumplings                                       16,50 € 

 Interiora di vitello con gnocchi di pane   

   7.Homemade stuffed cabbage with herb caraway potatoes                 16,50 € 

     Crauti – rotolo di maiale con patate cumino  

  8. Black pork sausage with potato, onion and pickled cabbage          16,50 € 

    Salsiccia sangue al griglia con cipolle, patate e crauti                    

9. Roast pork with bread dumplings and pickled cabbage                    17,50 € 

    Arrosto di maiale con gnocchi di pane  

Grilled sausages  w. mustard, pickled cabbage and roasted potatoes   16,50 € 

 Salsicce alla griglia con senape, crauti e patate   



Viennese Dishes  
 La cucina tradizionale viennese  

  10. “Tafelspitz”  Boiled beef with potatoes, apple horseradish          19,50 € 

         and chive sauce 

 “Tafelspitz” Bollito di manzo con patate arrosto, mela - rafano        

        e salsa  all'erba cipolli 

  11.“Fiacre” goulash with sausages, gherkin, fried egg                      18,50 € 

        and bread dumplings 

       Goulash "Fiacre" con salsiccia, sottaceto, barbecue uovo  

       e gnocchi di pane 

Main courses/La portata principale 

          Cordon bleu with mixed salad 

    Cordon bleu con insalata mista                                                 17,50 € 

        Farmer‘s Cordon Bleu with p. potatoes /onion, bacon, cheese/  17,50 € 

          Contadina Cordon Bleu con patatea l prezzemolo 

 



 

 
 

Main courses/La portata principale 

 Chicken skewer  with french fries  / onions,bacon, peppers  /         17,50 € 

   Spiedini di pollo con patate fritte / cipolla, pancetta, pepperoni/  

        Grilled chicken strips with mixed salad, yogurt dressing 15,50 € 

         Straccetti di pollo alla griglia con insalata mista,  condimento allo  yogurt                        
’        

           Chicken breast fillet in gorgonzola cream sauce with croquettes      16,50 € 

         Petto di pollo in salsa di crema di gorgonzola con crocchette 

        Great goulash with bread dumplings                                               16,50 € 

   Grande Gulasch e gnocchi di pane  

       Breaded cheese with rice, tartar sauce and cranberries  15,50 € 

        Formaggio al forno con riso, salsa tartara e mirtilli rossi  

       Creamy Vegetable-Pearl barley risotto with  green salad               15,50 € 

       Risotto cremoso di verdure e orzo perlato con insalata verde 

 Small dumplings with scrambled eggs and green salad                  12,50 € 

   Gnocchi di uova con insalata verde  



Side dishes / Contorni 

      French fries 
 Patate fritte 4,50 € 

 Croquettes 
 Crocchette 4,50 € 

 Potato wedges 
 Potato wedges 4,50 € 

 Dumplings 
 Gnocci 4,50 € 

 Mixed Grill Vegetables 
 Le verdure grigliate 6,50 € 

 Bread dumplings 
 Gnocchi di pane 4,50 € 

 “Sauerkraut” Pickled cabbage 
 “Sauerkraut” Crauti 4,50 € 

 Ketchup , Mayonnaise  
 Ketchup , Maionese  1,10 € 

 Vienna bread 
 Panino 1,10 €  

 



Alle Preise inkl. aller Steuern und Abgaben / Taxes included; without tip 

Desserts / Dolci 

14.  “ Kaiserschmarrn” Austrian desserts speciality                                8,50 € 

 “ Kaiserschmarrn” Austriaci dolci specialitá  

 Pancakes stuffed with homemade apricot jam                                  6,50 €                          

 Pancake ripieni di marmellata di albicocche fatta in casa 

 Pancakes with ice cream                                                                   7,50 € 

 Crepes con gelato  

12.    Apple “strudel” with vanilla ice cream                                           6,50 €     
 “ Strudel” di mele con gellato alla vaniglia 

   

13. Cottage cheese “strudel”                                                                   6,50 € 

 “ Strudel” di ricotta  

    

   Traditional vanilla ice ball with apricot                                             6,50 €     
    Tradizionale pallina di ghiaccio alla vaniglia con albicocca 
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